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Les Plarches de cechervenies
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Des cochonneries ... Des cochonneries ... Des cochonneries ...
Saucisson, jambon sec, saucisson  Saucisson, jambon sec, saucisson  Saucisson, jambon sec, saucisson
Persillé. terrine super bonne | persil|e’, terrine super bonne | Persillé. terrine super bonne |

Cornichons, gondillas, pain.  Patatas «presque bravas» a I'axoa  Patatas «presque bravas» & I'axoa
‘ de veau, cornichons, gondillas, pain. de veau, saucisse chavde, txistorra
basque, cornichons, gondillas, pain.

e
Haleaux "plarchas”|  biley ircortouprables
e el ol it

Servis avec des pommes de ferre rissolees

Magret de canard entier 21.00€ | Ma fameuse morue & la creme dall 19,00€
Coupe‘ finement pour picorer avec les copains Axoa de veau comme au Pag s-Ba sque 19,00€
Entrecote a la Bordelaise (300 gr) 20.00¢ Tricandilles a la Bordelaise 19,00€

Decoupee finement pour picorer du bout des doigts

Chipirons grillés a I'espagnole 20,00€

Ail confit, poivrons, coulis de piquillos

Saucisse chaude au couteau et txistorra Basque 18,.00€
Découpee finement pour picorer du bout des doigts
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Les Chouk’s

Petit chou garni a la creme LW (L etait wne fois ...
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|égéf‘€ = la \/anﬂle De mes racines Portugaises, je tiens cet esprit de convivialité et de passiow de la

cuisine. Mon parcours dans des maisons étoilées chez Alain Pucasse et Richard

o Contanceau m'ont appris La rigueur et L'importance du travail bien fait.
Apres 25 ans de rencontres, de sélections de produits, de recettes, d'amour et de

partage, je cuisine il avee mon égquipe, pour Vous, pour tout simplement ...
Petit flan du Portugal 1.00€

Partager, Associer, Montrer

Frédéric Coiffé
Maitre Cuisinier de France



